KAZ ETININ DE TADI KACTI

Sessiz sedasiz kesildi kazlar; Dogu’dan Bati’ya buzluklara tikildi, yoksul sofralarinda da, zengin
yemeklerinde de boy gostermeye basladi.

Amansiz karakislarin oturdugu Kars-Ardahan platosunun, Kuzeydogu Anadolu yaylalarinin en énemli
besin kaynaklarindan birisidir kaz eti. Yaygin kaninin tersine, Kuzeydogu koyllsi besledigi sigirin ve
koyunun etini bayramdan bayrama, ya da hayvan kazara dereden tepeden ugarsa, bir yerleri kirtlip
yasamasl olanaksizlasirsa, goriir. Kazaya ugrayan hayvan kesilir, gereksinimi olsun olmasin, komsular
birer parcasini satin alarak zarara ugrayan koylilerine yardimci olur...

Aylar suren uzun kis mevsiminde, kdylinin asil enerji kaynagi ise, cok 6zgiin bir tadi, gligl bir protein
ve yag deposu olan kaz etidir. Her evde onlarca kaz beslenir. Bazi evlerde bu sayi altmisi yetmisi
bulur.

KAZ KESIM SENLIKLERI yapilirdi yaylalarda... Kaz Kesimi’'nden Ko¢ Katimi’na, Saban Cikarma’dan
Yilbasi Erfenesi’'ne, Hidirellez’den Nevroz’a, bir arada yasayan tim halklar, belli iklim dénlstimlerini,
bereketi kutsarken tiim farkliliklari da yok eder, yuziini boyayip baskasi olur, kadin erkege, erkek
kadina doéniserek cins ayrimlarini siler, deliyi padisah secip ata bindirir, Saya’dan Arap oyununa,
Tavuk Bari’'na, gliler eglenir, cinselligin ve insan olmanin en dogal yiziine dokunur, yaratici
yeteneklerini sinardi.

Simdi teneke-beton-AVM-toplu acilis- toplu ibadet resmi gecitlerinde izleyen ve taklit edenin
kulluguna siirtikleniyor. Nevroz gibi glizel bir Asya gelenegi yalnizca bir etnik kimligin politik meydan
okuma gosterilerine dontsturiliyor.

Televizyon saldirganhginin ve politikadan glinlik hayata dogru yayilan, korku, itaat ve sadakayi
egemen kilan inanc istismarci kiiltirin Kuzeydogu’ya verdigi en bliylk zararlardan birisi de bu senlik
geleneginin yok edilmesi oldu. Yizlerce, belki de binlerce yillik bir gelenegin yok olup gitmesi en aci
gergekligimiz. Kendi senlikgi kilturiine, halklar kardesligine, sekiler yasamina, hosgorisiine sahip
¢ikmayi basaramayan Orta Dogu, Yakin Asya, Afrika (lkeleri yayilmaci tuketim kilttriyle inang
istismarciliginin ektigi 6fke, kin, kan, savas batakliginda bocalayip duruyor. Rdnesans ve reform
hareketleriyle glnlik yasamiyla inancini birbirinden farkh tutmayr basarmis, karnavallarini,
paskalyalarini yasatmayi surdiiren Bati’nin egemenleri, Sark’i din kiskirticihg ile elde tutuyor.

Kaz etinin de tadi kacti... Sonbahardan kisa gecilirken, ilk karin diistGgl glinlerde kazlar da topluca
kesilirdi. Kesim oncesi kazlar evin kuytudaki “blyik ev” bolimine kapatilip besiye cekilirdi.
Dinlendirilerek kaslari gevsetilir, bolca tahil verilerek yaglanmasi saglanirdi.

Sonra ev ev kaz kesim senlikleri baslardi. Hangi evde kaz kesilecekse, mahallenin gencleri oraya
toplanirdi. Kizlar imeceyle kazlari temizleyip soyar, gagini gugunu, cigerini ayirird...

Aksamizeri tulum c¢ikagelirdi. Liiks lambalari yakilir, genis ahirlarda, tahta déseli odalarda oyunlar
baslardi.

“Al kazlar glizel kazlar / Kanatlari bayazlar



Simdi yugiye (uyku) gecti / Fincan memeli kizlar...”

Turkiler soylenirdi arka arkaya. Saatler siirerdi oyunlar, eglenceler, sonra birlikte oturulurdu kaz
yaginda pisirilmis bisinin, mafisin, piring pilavinin eslik ettigi genis sofralara. Sonra yine tirkdiler:

“Kaz gelir kalka kalka / Boynunda giimus halka
Yar yUzigun yitirmis / Ariyor korka korka”

Temizlenip tuzlanan kazlar evin 6nlindeki 6rtmede ya da “biylk ev’de bulunan tahta ambarlara
konur, dinlenmeye birakilirdi.

Kazin kanadi, kadinlar icin ocak tasi slplrgesidir; kaz teleginden yapilmis didik 6ter cocugun
agzinda... Kaz tuydyle doldurulur yastiklar, yorganlar...

Metrelerce karin yagdig, ak ortiler altinda tezek dumanlarinin tittligli, ginesin dogayi oya gibi
isledigi kis glnlerinde koyliler kaz davetine cagirirdi birbirini. Disaridan gelen konuklar icin de en
gbzde sunum olurdu kaz eti. Havalar iyice 1sinip karlar eriyene kadar kaz eti de eksik olmazdi
sofralardan.

Pisirilmek icin alinan kazin yagl kisimlari, derisi soyulur, kaz yagi ve deri eritilerek (yagi erirken
kuruyan kaz derisi CIZLAK olur) saklanir, diger yemeklere, hamur isi kizartmalara tat vermesi icin
kullanilirdi.

Simdi, bircok yoksul koyli kendi yetistirdigi kazlari kesip satmak zorunda kaliyor. Yiyen de sessiz
sedasiz, kendi sofrasinda... Bati’daki varsil restoranlarda da boy gosteriyor artik kaz eti...

Nerede o eski tatlar?...
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